‘ . ZU’ﬁ‘d’ﬁ‘@m

wal H@mdwﬂﬂ ﬁrusch@ Kfr@w@r' o

HSOQ g@ﬂ@b@n@r

Emm@m@ﬂ@r e

5 2 EL Cr@me Frr@] @h@

; ____8 S@h@ b@n vQﬂﬂk@mﬁ@@s# '

. 'Q EKL Pﬂ@mZ@n@l
M K [rsch‘i@mcﬁ@n :
%}_TL S@:IﬂZ .
1 Handvoll Basilikum

einige Salatblatter

So” ! ge h‘ﬁ‘ s’__ '

-'_':__'_.Du@ Kr@&uﬁ’@r f@m hqck@n und mit
. Kése und Creme fraiche mi schen
. Vier S@h@nben Brot damit .
O bestreichen. Die r@sﬂu@h@n :
i ":.".-.Ir@ﬁ‘schenb@n darauflegen Und
" ;'@Trwcfs fesird[ruck@n '

' D@]S_@ﬂ in einer tb@schﬁ@hif@ﬁ@n

Pfanne erhitzen und die Brote auf

- b@ud@n S@ ‘ﬁ‘@ﬂ g@ﬂdbr@wn br@ﬁ@n

' Jed@s B[f‘@‘i’r in Q D[‘f@u@@k@ schn@nd@n

und diese zv. el n@r Burg aufstapeln.

Die T@ﬁﬂ@ﬁ@n hqﬂb ieren und in der

~ Pfanne @mbr@ﬁfen Salzen. Das
“Basilikum hacken und
 darUberstreven. Die Salatblatter um
~ die Burg verteilen und die Tomaten

@’J@jff@@f anri Ch‘ﬁ‘@n

. ns brqwchsﬁ dU

Die Hnﬂf@' mes Errwchsen@n

-  Schneidebrett
 Schneidemesser
- o _r,©1%me'53@r- %

: kﬂ'@m@:-SCh@Sseﬂ; :

Pfanne
Pfannenwender

groBer Teller




